
Bar Time Menu
OPEN HOURS

Spm-10pm[L.0.9:30pm]

Salad
シーザーサラダ

Caesar saiad

季節のガーデンサラダ レモンドレッシング

SeasonaI Garderi saiad with Lemon Dressing

トッピング :信州福味鶏胸肉50g/ボィル海老8尾

Additional ltems:

Local Chicken Breast 50g/BOiled Prawn 8 pieces

勤

ミネス トローネ  ノ(― フ/フル

Minestrone Haif/Fu‖

オ三オングラタンスープ  ※20分ほどかかります

Onion Gratin soup    20日 ninuL to cook

呻

ビーフ&ポークノミーガー

Beef&Pork Burger

ご当地 !山賊焼きノぐ―ガー

Shinshu Sサ le Fried Chicken Burger

フアラフェ)レノ(―ガー

Falafel Burger

マルゲリータ

Pizza Margerita

JPY l,573

JPY l′ 210

JPY 605

Half Size JPY 726

Fu‖ Size JPY l′ 210

3PY l,331

JPY 2′ 420

JPY l,936

JPY l′ 936

匡D匡 |

JPY l′ 694



Finqer Food

ミックスナッツ

MiXed NuL

カマンベール とクラッカー

Camembert and Craker

おやきと野沢菜漬け (ナス、切干大根、野沢菜 )

OYAKI and Pickled Nozawana(Eggplant,Daikon、  Nozawana)

フライドポテト

French Fr]es

フライドチキン プレーシ o「 ガーリック

Fried Chicken Plane or Garlic

フムスとグ リル ドブレッ ド

Hunl『 nus vvith Gri‖ ed Bread

ガーリックブレッド

Garlic Bread

ソーセージと野沢菜マスター ド

Sausage with Nozawana Mustard

Main Dish

フイツシュアンドチップス

Fish&Chips

信州名物山賊焼き サラダ・タルタルソース

shinshu Style Fried Chicken with Tartar Sauce

グリルド八ンパーグステーキ フライドポテトと温野菜

おろしポン酢 又は デミグラスソース

Gri‖ed Hamburger Steak

Ponzu Sauce or Demi G]ace

Desserts

フル ーツ とアイスの盛 り合わせ

Assorted Fruits with lce Cream

パニラアイスクリーム 2スクープ

Vanilla lce Cream 2 scoops

桜のベ リーニ 甘酒ソース

Strawbertt Be‖ ini with Chili Chocoiate Sauce

JPY 605

]PY 84フ

]PY 726

]PY 84フ

]PY 968

]PY 968

]PY 84フ

JPY 968

]PY l′ 936

]PY l′ 936

JPY 2′420

」PY l,452

JPY 968

]PY l′452


